
 

Allergeneninformatie: alle allergenen zijn cursief weergegeven. 

De chef is voor u aan de slag gegaan en heeft met zijn keukenbrigade een nieuw 

specialiteitenmenu voor u samengesteld. Onderstaand treft u ons 5-gangen 

specialiteitenmenu. Het menu is €49,00 per persoon, of kies voor een 3-gangenmenu voor 

€39,00 per persoon, inclusief amuse, brood met roomboter en olijfolie voorafgaand aan het 

diner en frites met mayonaise bij het hoofdgerecht. 

 

VOORGERECHTEN 

 

KOOLVIS CEVICHE | LIMOEN & DILLE 

Koolvis ceviche | limoen | dille | komkommer | redmeat radijs | rode peper |  

groene olijven |ansjovis 

(vis) 

Of 

RUNDER RIBEYE | INGELEGDE SJALOTTEN & MOSTERD CRÈME FRAICHE 

Runder ribeye | ingelegde sjalotten | gefrituurde kappertjes | mosterd crème fraiche | 

tomberry 

(mosterd | melk | tarwe) 

Of 

TOMATEN TARTAAR | ZOETZURE GELE VENKEL & GROENE KRUIDEN MAYONAISE 

Tomaten tartaar | zoetzure gele venkel | groene kruiden mayonaise | rode ui | krokante 

uitjes 

(mosterd | ei | tarwe | zwaveldioxide) 

 

TUSSENGERECHT I 

 

MOSTERDSOEP | BIESLOOK & KATENSPEK 

Mosterdsoep | bieslook & katenspek 

(melk | mosterd) 

 

TUSSENGERECHT II 

 

KWARTEL FILET | KWARTEL BOUTJE & SINAASAPPEL JUS 

Kwartel filet | kwartel boutje | litte gem | bataat crème | tuinbonen | sinaasappel jus 

Of 

ROZEMARIJN POLENTA | PEPER PECORINO & DOPERWT-MINT SAUS 

Rozemarijn polenta | peper pecorino | groene asperge | gepofte paprika | doperwt-mint 

saus 

(melk) 

 

 



 

Allergeneninformatie: alle allergenen zijn cursief weergegeven. 

HOOFDGERECHTEN 

 

GEGRILDE TONIJN | PAKSOI & SOJA GLACE 

Gegrilde tonijn | paksoi | venkel | edamame | soja glace 

(vis | soja) 

Of 

GEBAKKEN TOURNEDOS | HARICOTS VERTS & TRUFFEL-HOLLANDAISE SAUS 

Gebakken tournedos | haricots verts | knolselderij | kastanje champignon | truffel-

Hollandaise saus 

(ei | melk) 

Of 

CHAMPIGNON TORTELLONI | SPINAZIE & SALIE SAUS 

Champignon tortelloni | spinazie | oesterzwammen | bospeen | salie saus | gefrituurde salie 

(tarwe | melk | ei) 

 

NAGERECHT 

 

ETON MESS 

Roodfruit | slagroom | roodfruit saus | merengue 

(melk | ei) 

Of 

KAASPLANK | JAM & VIJGENTAART (€7,50 supplement) 

6 soorten kaas | noten-rozijnen-vijgenbrood | jam | vijgentaart  

(melk | tarwe | hazelnoten) 

 

 

 

Wenst u bij de gerechten bijpassende wijnen? 

Het is mogelijk een 3 of 4- glazen wijnarrangement te bestellen: 

3-glazenwijnarrangement €23,00. 

4-glazenwijnarrangement €30,00 


